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LA FEVILLE
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NOS BIERES SONT FABRIQUEES DANS NOTRE RESTAURANT
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LA TABLE DU
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caramélisées.
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’ GOUT : Demandez a notre serveur.
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Bouteille de 75c¢l Cruchon réutilisable.........cccceeeenneee. 21,00 €

Blanche, Blonde, Cuivrée, IPA Recharge 2L de biére at chOiXseseessseesescssessece 6,00 €

PrADACK ST L8 S s L B e 14,90 € MIRCTOLSL L. i eioitlocieaesosntiabibabovessndis 29,90 €
?«ST AUH"/V

LA SPECIALE, i vous de deviner !!! ¢

BRASSERIE
TRADITIONNELLE &
INDEPENDANTE

AAA‘AAA
‘o Voo

ICI, NOUS FAISONS REVIVRE L'ESPRIT ET LE SAVOIR-FAIRE DES
BRASSERIES AUTHENTIQUES ET ARTISANALES.

_ ANOTRE TABLE, NOS TERROIRS SONT MIS A LHONNEUR A
TRAVERS UNE CUISINE BRASSICOLE ET GENEREUSE.
NOUS TRAVAILLONS AVEC DES FOURNISSEURS LOCAUX,
PRIVILEGIANT LA QUALITE DES PRODUITS QUE NOUS

CUISINONS.

NOS BIERES SONT BRASSEES SUR PLACE A PARTIR DE
MALTS SELECTIONNES PAR NOTRE MAITRE BRASSEUR
ET EN RESPECTANT LES METHODES DE FABRICATION
TRADITIONNELLE. ELLES SACCORDENT TRES BIEN A NOS

PLATS ET REHAUSSENT LEURS SAVEURS.

LA DECORATION DE NOTRE BRASSERIE ASSOCIE DES
MATERIAUX NOBLES TELS QUE LE BOIS ET LE CUIVRE ET OFFRE
UNE AMBIANCE CHALEUREUSE POUR VOUS DONNER ENVIE DE
PROFITER D'UN MOMENT AGREABLE ET FESTIF.

CONVIVIALITE, QUALITE ET SIMPLICITE
SONT NOS MAITRES-MOTS !

Retrouvez la liste des allergénes

en flash i LA TABLE DUV
Disponible ?Lrarimcpeleu;ﬂf;lande. BRASSE UR
V % g

04 28 70 40 75
85 chemin de la cote - 42390 VILLARS
www.latabledubrasseur.fr




SRR,
NOS BIERES

ARTISANALES

LA LA LA
BLONDE BLANCHE CUIVREE

LIPA

PALETTE DE DEGUSTATION .iooononeeieeeeeeeeeeeeeeessessesnesnesnens

4 biéres au choix de 15¢l

NOS VIANDES

.................................................. 9,90 €

Facon boucheére, 180g, simplement grillé servi avec frites et salade
avec lard fumé grillé et oeuf au plat ........cccceeeeeeeiiieiieiieeiiececenenennn. 11,90 €
..................................... 13,90 €

12h de cuisson pour un vrai fondant, servie avec frites et salade

TETE DE VEAU SAUCE RAVIGOTE............cccociuneeerenenne 13,90 €
Cuisson basse température, servie avec écrasé
de pommes de terre et légumes frais

SAUCISSON PISTACHE TRADITIONNEL DUCULTY ....... 14,90 €
Issu de la Maison Duculty, servi avec écrasé de pommes de terre
et 1égumes frais, sauce vigneronne

........................................... 16,90 €

200g, sauce poivre vert, servie avec frites et salade
DEMI MAGRET DE CANARD IGP SUD OUEST.................. 18,90 €
Servi avec écrasé de pommes de terre et légumes frais, jus réduit a la figue
BELLE ENTRECOTE BOUCHERE.............ccoovvrurerurenrrenranns 22,90 €
300g, creme au brie de Meaux, servie avec écrasé de
pommes de terre et légumes frais

...................................................................... 14,90 €

200g, filet de cabillaud enrobé d’une pate a beignet,
servi avec frites, salade et sauce du brasseur

PAVE.DE SAUMON G .5t et gsioessosncemsessomssssotassinslishsoivionsisd 17,90 €
Cuit a la plancha, beurre blanc a l'aneth, servi avec
écrasé de pommes de terre et légumes frais

EILET DESAINT PIERRE. . 5. C e b mln 2 L el e s 18,90 €

Bisque de homard, servi avec écrasé de pommes de terre et légumes frais
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FORMULE DEJEUNER
CHRONO

PLAT DU JOUR

- a compléter avec -

25 cl de biére au choix ou

1verre de vin (rouge, blanc, rosé domaine A.Paret) ou
1verre de Coca-Cola 33 cl ou

1Evian 33 cl ou

1 Badoit rouge 33 cl
ORISR

1 fromage blanc gourmand ou

Trilogie de fromages secs ou

2 boules de glace avec chantilly ou

3 1 café douceur (café avec 2 mignardises) Z
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*Formule valable du lundi au vendredi le midi sauf jours fériés.
Dans la limite des stocks disponibles.

*

=33 JAPERO DU BRASSEUR

GARLIC BREAD 10 PIECES

Pain roti aux fines herbes et sarrasson
ONION RINGS

RABAS D'ENCORNETS
BOUCHEES FROMAGERES
ASSORTIMENT DE TARTINADES

Tapenade d'olives, rillettes du Mans et-de saumon, focaccia

' GRANDE PLANCHE MIXTE

Assortiment charcuteries Duculty et fromages de notre terroir

PENSEZ A NOS FLAMS A PARTAGER

NOS INCONTOURNABLES

m

SUPREME DE POULET SAUCE MORILLES ........ 17,90 €
Supréme de poulet roti, sauce morilles,
servi avec écrasé de pommes de terre et légumes frais

TARTARE DU BRASSEUR...........cccceiiririiiiinanees 17,90 €
180g, viande de boeuf charolaise hachée au couteau
assaisonnée par nos soins servi avec frites et salade

E LE CAMEMBERT ROTIAU LAITCRU........... 20,90 €
Assortiment de charcuteries de la Maison Duculty,
s salade et pommes de terre sautées _

@‘E SOURIS D'AGNEAU CONFITE................ccccoeeeuu-e. 22,90 €
Cuite de longues heures dans son jus aux herbes,
servie avec écrasé de pommes de terre et 1égumes frais

92 0000000000000 000000

AVEC NOS INCONTOURNABLES* :

50 CL DE BIERE AU CHOIX

NOS CHOUCROUTES

LA CHOUCROUTE DU BRASSEUR..........cccoovveeeereceecnannen 16,90 €
Chou cuisiné traditionnellement, saucisses fumée et de Francfort,
échine de porc fumée, poitrine fumée, pommes de terre vapeur

LA CHOUCROUTE DE LA MER.............ccereeuuerirrsvnerccssunanes 19,90 €

Chou cuisiné traditionnellement, filet de Saint Pierre, haddock fumé,
pavé de saumon, sauce beurre blanc et pommes de terre vapeur

LA CHOUCROUTE GOURMANDE...........cccocceversrunrrecsnnenee 22,90 €

Chou cuisiné traditionnellement, noix de jambon rotie et saucisson pistaché
Duculty, poitrine, saucisse de francfort et pommes de terre vapeur

LA SOIREE
DE LA TABLE DU BRASSEUR

LES LUNDIS, MARDIS ET MERCREDIS SOIRS

10% de réduction sur I’heure de bowling
sous présentation du ticket de caisse.
Valable uniquement hors vacances scolaires.

O O ©

FRITES . PLATS PRODUITS TEMPS
AVOLONTE NOUVEAUTES VEGETARIENS ) 0107:16):¢ D’ATTENTE

Prix nets services compris, en euros TTC. Tout plat commandé vous sera facturé.
Merci de préciser les allergies avant la prise de commande.

*A préciser lors de la prise de commande.



LES PATES

NOS GRANDES SALADES

@) LINGUINE TROIS FROMAGES...........c.cccoovmrniiimsrenrrsrassrasasans 14,90 € LA LYONNAISE o 15,90 €
Servie Al dente, parmesan, créeme de brie de meaux Mélange de salades, tomates cerise, oignons rouges,
et fourme de Montbrison crofitons; lardons, oeuf parfait
LINGUINE AU POULET ..o 15,90 € LA FOR]'SZIENNE..............A....,......\ .................... e Vi 16,90 €
Servie Al dente, émincé de poulet, sauce champignons, parmesan - Meélange de salades, toasts de rapées a la fourme, jambon sec,
noix, tomates cerise, vinaigrette, oignons rouges
LINGUINE DE' LA,MER.‘.'.:...ll‘........l..'. ...................................... 16’90 € LA CAESAR POULET 16’90 €
Servie Al dente, fricassée de chipirons en persillade, parmesan A HyE A 2
Mélange de salades, aiguillettes de poulet croustillantes, oignons rouges,
copeaux de parmesan, tomates cerise, croditons, sauce caesar
NOS WRAPS servi avee frites et salade) LA NORDIQUE 17,90 €

LEVEGETARIEN....... i v N i 11,90 €
Galette garnie de falafels, tomate, oignons,
fromage frais aux fines herbes, fromage rapé

{100 00 ) O ) 2 WO GO I e X - 8 S A LR £ Pt 13,90 €
Galette garnie d’aiguillettes de poulet croustillantes, tomate,
oignons frits, fromage rapé, sauce du brasseur

LE/BOEUE o S b 7l ai o b e RN G, a8, S 0T o 14,90 €
Galette garnie de boeuf haché frais, tomate, cornichons,
véritable cheddar de G-B, oignons frits, sauce BBQ X

LESAUMON %0 s s s ey S e AT s L e P 15,90 €
Galette garnie de saumon, oignons,
tomate, fromage frais aux fines herbes, mozzarella

NOS FLAMMEKUECHES

Spécialités alsaciennes préparées sur place par nos soins.
La pate fine est préalablement crémée (fromage blanc et créme fraiche) puis
garnie selon votre choix. Egalement a partager a ’apéro.

LA GRATINEE G ASSEOUE b e i ot s hosdetss ook 9,90 €
Oignons rouges, lardons, fromage rapé
@ LA CHEVRE MERL TN 00N ittt b s 11,90 €

Fromage de chévre, miel, oignons rouges, tomates cerise,
roquette au balsamique

LA FOREZIENNENN: ... it ooastoliios sations oo Rt e s afissdonsnarons il 12,90 €
Fourme, oignons rouges, lardons, pommes de terre
EANEWYORISAISE ... 0.0 o it SRR 2L 12,90 €

Knacki de Francfort, véritable cheddar de G-B,
oignons frits, sauce barbecue

LA A FROMAGE S = e s, i i i 13,90 €
Fourme, emmental, mozzarella, copeaux de parmesan, persil

LA M A RN e i i e s Soindti i desastasasosnds 13,90 €
Moules mariniéres au curry, mozzarella, oignons rouges

RATRUREERI 55 i LN L 14,90 €

Créme truffée, emmental, chiffonnade de jambon truffé, roquette

POUR EQUILIBRER ET ACCOMPAGNER

VOTRE REPAS : LE BOL DE SALADE VERTE

Mélange de salades, tomates cerise, oignons rouges,
saumon gravelax, focaccia sauce aigrelette

FAITES VOUS PLAISIR AVEC

UNE PORTION DE FRITES

NOS BURGERS CHAROLALIS

SERVIS AVEC Le double

125g

Le Le
125g 180g

FRITES ET SALADE

LE CHEESE

Steak haché frais, tranches
emmental, salade, cornichons,
tomate, sauce cheddar, véritable
cheddar de G-B

LE FOREZIEN

Steak haché frais, fourme de Montbri-
son, jambon sec, ripée de pommes de
terre, cornichons, tomate, sauce du
brasseur

LE BRASSEUR

Steak haché frais, lard grillé, véritable
cheddar de G-B, salade, tomate,
cornichons, oignons frits, sauce du
brasseur

LE CHICKEN. ...o.. i i 0 it UL | ™, - 14,90 €
Aiguillettes de poulet croustillantes, emmental, tomate,
oignons frits, cornichons, sauce du brasseur

LE FISH ... od i il A N N e o T N T TN T 14,90 €
Filet de cabillaud pané, emmental, tomate, oignons frits,
cornichons, sauce du brasseur

LEVEGGIE.. ... ... 0 B S SN LI N s 17,90 €
Galette d'avocat panée, emmental, tomate, oignons rouges,
cornichons, sauce du brasseur, roquette, balsamique

13,90 € 15,90 € 16,90 €

15,90 € 18,90 €

AVEC NOS BURGERS* :

50 CL DE BIERE AU CHOIX

Le ramequin de créme

LA FIN DE REPAS

NOS FROMAGES

FROMAGE BEANQE (5. s e s e s st e e 3,90 €
Créme ou coulis ou sucre
FROMAGE BLANC GOURMAND ........oooovtitieteeseeeeeessesessesesesenns 4,90 €

Avec crumble et compote de pommes

ASSORTIMENT DE FROMAGES SECS
BDENOSFERROTRS: ot ot AL s, LOala g

NOS DESSERTS MAISON W

BRIOCHE MARBREE FACON PAIN PERDU

Glace stracciatella et créme chantilly

MOUSSE AU CHOCOLAT « WEISS »

)

) (temps de cuisson 10 mn) avec créme chantilly et glace vanille
TARTELETTE DU MOMENT
GRATIN DE POIRE POCHE

Au caramel beurre salé et spéculoos
CREME BRULEE VANILLE DE BOURBON
PANNA COTTA

Coulis fruits exotiques ou fruits rouges

chantilly 2 1,00€

NOS COUPES GLACEES
EABOUEEDE GEAGES % & b ol M & S W (008 L s naeste 1 2,20 €

Chocolat, café, vanille, fraise, caramel beurre salé, framboise, citron,
pistache, menthe-chocolat, rhum-raisin, cassis, marron, poire, stracciatella

NOS COUPES LIEGOISES...............cccoccutisiannnneannanssaascsesisessesdorasesasassesnes 6,90 €
Chocolat, café, vanille ou caramel

1 boule vanille, 2 boules du parfum choisi nappées d’une sauce

au parfum identique, créme chantilly

COUPE ARDECHOISE .........c.cco.ioiumitueicinneinasssscenassisssssssessssinssespsll i 7,90 €

1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule marron, créeme de marrons,
chocolat chaud, créme chantilly

COUPEAFTER EIGHT™ ...............cccocococeioenisadB o .oorre rpusnsianniassases 8,90 €
2 boules menthe-chocolat, liqueur de menthe
COUPE COLONELY..........cncoovcuecitiveinn SO LNl foifecsaniioiyionsas 8,90 €

2 boules citron, vodka*

CAFE OU THE GOURMAND

Accompagné de 3 gourmandises

*Contient de I’alcool




L'APERITIF DU BRASSEUR

@ Fabrication francaise

APERITIFS
KIR PAREFUM AUMCHOIX  .....050 5 5ok sa v oasasthbetetasks Haostsdbboneashis 4,50 €
(pamplemousse, péche, cassis, chataigne)
GETRY, BAILBY'S G0k it 0w S o A G REA UE N SN 5,90 €
WHISKY CUTTY SARKIR Cl). s 500 e ot R ns e Balogts B doves atses 3,20 €
(4%C]) T ENE S AN 20 DN i AT BT 6,30 €
WHISKY ARTISANAL (4 Cl) «.cveeeurururnrnenenceesenesnenenenenecesnessssssssncssnssene 8,00 €
SCOTCH WHISKY SEVEN YARDS (4 Cl) .ccoveeeueuenceuenenenuenereenenesesnene 7,90 €
MARTINI ROUGE OU BLANUC (4 Cl)evoveueueueneneeeeennsneneneneecesesnssesenens 3,90 €
EEQUTE R VMODIGA 0070 i i s Sviaiion o o b vaes Tk s ot ougaass oo gt fotas 6,30€
@) GIN MR GASTON (4 Cl) ..coocerenrenresmnsssrissosesssesnsessssssesssssesssessse e 6,30 €
03 LBT T L 0 R MRt SO el SR RS TE L S R A TR TR ol 3,40 €
@ PASTIS LIGERIEN SAUVAGE (PESY-Fanoh " AEE Bt L d s i 3,40€
RHUM KRACKEN AMBRE (4 Cl) iiictiuneeecceuseneensesieseessensseseessnessesenenes 7,50 €
S ZE RO R LU el 108 i Sl e S i AR G Lehl B ar s PARs 0o s 3,40 €
MUSEAT (@ichilifs Sl o onk i T e M s s NG 3 ood Kraaans 3,90 €

*Supplément soft, eau minérale, eau gazeuse 1 €
Accompagnement Taurine 1,50 €

COCKTAILS DE BIERES

> ON THE ROCKS ® 25 cl e50cl
LA BLANCHE PAMPLEMOUSSE ..........cccceeeeeeeeerenne 4,90 € 9,80€
Biére blanche, créme de pamplemousse A 4
ETTELALS ... it AN e e ssenondesane 5,60 € : 11,20€
Biere cuivrée, rhum blanc, jus d’ananas, sirop de péche :
DIRLANDALIS .........ococorvinesusnscselNihessonressadhNoecsries 5,60 € : 11,20€
Biére cuivrée, créme de cassis, whisky .

> CLASSIQUE ;
LEPANAGHE L..focoocrceecn b M Mt 3,90 € . 7,80€
Biére blonde, limonade .

LE MONAGOL...L.......c.cczas s NN LA A 4,20 € : 8,40€
Biére blonde, sirop de grenadine, limonade 3

LE BICON MM Ll NN A \RY 4,90 €

Biere blonde, picon, sirop de citron

COCKTAILS SANS ALCOOL e25¢1 —
VIRGIN MOJITO

Citron vert, menthe fraiche, sirop, eau gazeuse, glace pilée

VIRGIN COLADA

Purée coco, chantilly, jus d’ananas

RED LIGHT

Nectar de fraise, cocktail des iles, jus d’ananas, grenadine, citron vert

SOFT APPLE

Pulpe de pomme verte, pulpe de kiwi, jus de citron, limonade

COCKTAILS AVEC ALCOOL. e17cl —

L'APPLE GREEN
Vodka, pulpe de pomme verte, pulpe de kiwi,
jus de citron, limonade

LE COCKTAIL DES ILES

Rhum blang, cocktail de fruits des iles, sirop de banane
LA PINA COLADA

Rhum blanc, purée de coco, chantilly, jus d’ananas

LE SEX ON THE BEACH

Vodka, créme de péche, jus de fruits des iles, sirop de fraise

LAPEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, badoit

LE GIN TONIC

Gin, jus de citron, sucre de canne, tonic

MOJITOS e17cl
LE MOJITO ORIGINAL

Rhum blanc, rondelles de citron vert, sirop,

feuilles de menthe, eau gazeuse, glace pilée

LE MOJITO RUBIS

Rhum blanc, rondelles de citron vert, sirop, pulpe de fraise,
feuilles de menthe, eau gazeuse, glace pilée

EAUX

W

@7

BADOIT ROUGE3B €L vt L8 e o0, L o ) 457 8aE
BADOIT 5056116ty e DIt b e, Bl Mt ML - Tl
BRDOERTL - ey et e 0 i Ll S R R L X )

LIQUEURS DIGESTIVES e4cl

Citron - Framboise - Genepi- Verveine Vf/& ~2

SOFTS

COCA-COLA (normal, Z€ro) 33 cl ......coecvereuveucrncenrcnscuernccnsennes 3,50 €
FANTA ORANGE, SPRITE 33 cl ...ccccovuuuvirininsenncnncncsncnssssnnns 3,50 €
ORANGINAISER 08 Ao Ot b 3 R 3,50 €
SCHWEPPES AGRUMES 25 Cl .....covuuiminninncnennenncssesnsessssssans 3,50 €
DEABOE NI, G 5. AR et St e U R i e 1. 3,50 €
EIMONADE25 el et d 00800 L LSRRI Al Tl A et 3,00 €
REDBVEE 2800l e 2 b JRy 5 S S O O N 4,00 €
TROPICO BEXOTIQUE25 ck........ .ol i b LAV h 3,50 €
BUZE FRA 2] R R e L0, s N S D O N e Y 3,50 €
FEIS DEFRULTES 05 01 &, it 3 WSRO S0 o, S0 5 3,50 €

Orange, ananas, pomme, cocktail exotique, fraise,
mangue, pamplemousse, abricot, tomate, ACE

STROP AT EAU Dotk i LG R Ce T b 0 g 2,50 €
BOISSONS CHAUDES <

CAFE DECAPETTE .5 sito st N e DO i X Cas 1,90 €
THE, INFUSTON .0\ s i s alalf mplaany Bearla s Mg D 2,90 €
CAFE /| DECA GRAND, CHOCOLAT .........ooovveeeereersieeeeessrssenne 3,40 €
CAFE / CHOCOLAT VIENNOIS,

CAPPUGCCINO oot 2 i et e o e e o 3,70 €
IRISH COFEFEE 17 ¢l oo A o st i L 7,90 €

Café, whisky, chantilly

LLES VINS AU VERRE e15¢l
AOC Cotes du Rhone

Domaine de la Bastide, vigneron Vincent Boyer

IGP Cotes de Thonge, Le Prince des Sources
Domaine de Preignes, vigneron Robert Vic

IGP Pays des Cévennes Sec, « Les 3 saisons »
Domaine de Gournier, vigneron Maurice Barnouin

Vin de France Moelleux, « Pilou »
Domaine Paret, vigneron Anthony Paret

LES VINS A LA BOUTEILLE e75cl

@ Nos coups de coeur

Cotes du Rhone, Domaine de la Bastide ................cc.ccoeeenuenence 18,00 €
Un vin dense et a la fois frais tout en équilibre et d'une belle longueur

@ Graves, Chateau de Rieufret.................cocoveeeeeieiveirniiiereriiieins 24,00 €
Vin intense et fruité avec des notes épicées et de fruits des bois

@AOC Saumur Champigny, Domaine Rocfontaine .......... 26,00 €

Vin aux odeurs de fruits rouges et noirs offrant une matiére charnue,
vive et équilibrées
AOC Madiran, Les Noyers, Domaine de Sergent.................... 29,00 €

Vin de caractére, avec de 1'élégance aux formes généreuses et des ardmes subtils
avec des notes boisées

3
@ Rasteau, Domaine Grand Nicolet ...........c.....cccvvvuuunncen. 34,00 €
Vin franc, tres fruité (fruits noirs légérement confiturés, douces épices)

et bien équilibré entre la puissance et la générosité

St Joseph, les Jouvencelle, Domaine Pierre Finon ................ 42,00 €
Ardmes fruités treés murs, bien épicés, d'un belle équilibre
et d'une structure franche

Cotes du Roussillon, Gris-Gris, Chateau de Corneilla......... 23,00 €
Rosé avec de I'équilibre, du fruit rouge et du pep's

@ Bandol ala Cadiére d'AZur...............cccooveveeeererererererennnenene 29,00 €
Un joli vin, tres agréable et riche en aromes et d'une belle rondeur en bouche
IGP Cotes de Thongue, VIOZNIer ............ccccocveueueiuecmeuneensinncnenne 19,00 €

Vin a l'ar6me dominant d'abricot et de mangue associés a des aromes d'épices
douces, de paipn d'épice et de miel

IGP Cotes de Gascogne, Les Cedres ..............ccoevviverenererenennes 24,00 €
Vin riche en onctuosité, des aré6mes de fruits a chairs blanches trés murs.
Un vin moelleux sans étre liquoreux

@ AOP Touraine, Domaine de Marceé ................ccooceeepeuncunnne. 25,00 €
Vin blanc sec avec des notes de citron confit et avec une belle fraicheur en bouche
@ Grignan-les-Adhémar blanc, Diamant noir...................... 28,00 €

Belle robe aux reflets dorés intenses. Impression de fraicheur, d'équilibre et de
puissance aromatique. Notes d'abricots et de péche blanc.

CHAMPAGNE

KIR ROYALN NG i ot AP =i 8,90 €
COUPE DE CHAMPAGNE

DELAMOTTE - 12 ol S g © |0 7,90 €
CHAMPAGNE DELAMOTTE BRUT - 75 Cl «.o.ooeeeereeeeeeenereneeone 49,00 €
CHAMPAGNE LAURENT PERRIER - 75 cl ....ooveveereereenserrssenens 69,00 €
CHAMPAGNE ROSE

LAURENT PERRIER - 75 Cl....oouooeeeeeeeeeeeeseeeeeseeeessesessseesssseenenee 110,00 €



